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Sehr geehrte Gaste,

vielen Dank fiir Thr Interesse an unserem Food Truck und Catering Service.
Unser ausgesuchtes, sowie reichhaltiges Angebot soll Thnen Rulinarische
Anregungen fiir Ihre ndchste Feier, Event, oder Veranstaltung geben.

Jeder Anlass ist uns willkommen.
Familienfeiern, Geburtstage, Trauerfeiern, Stehempfinge, Hochzeiten,
geschiftliche Sitzungen, Firmen - Events und Messeauftritte sind nur einige Beispiele.

Wir Rochen und bereiten unsere Lebensmittel ausnahmslos frisch zu.

Ohne Geschmacksverstdrker, Farb- oder sonstige Lebensmittelzusatzstoffe.

Dafiir nutzen wir neue- sowie traditionelle Garverfahren,

eine grofSe Portion Liebe und handwerRliches Geschick aus nunmehr fast 3 Jahrzehnten
Erfahrung. Selbstverstindlich achten wir auf Regionalitit und Rurze Transportwege.

Gutes Essen ist die Basis. ..

Gerne organisieren wir fiir Sie auch das ,Drumherum”
wie Geschirr, Besteck, Glaser, Tischwdsche, Mobiliar, Personal und Getrinke.

Sprechen Sie uns an,

um iiber all unsere Leistungen ein individuelles Angebot zu erhalten!

Wir freuen uns darauf Sie personlich, fachlich ausfiihrlich und Rompetent
beraten zu kKonnen.

Ihre Wiinsche setzen wir dann gerne in der von Ihnen geforderten Qualitdit
und PerfeRtion um.

Wir freuen uns auf Sie!

Steffi T Robert.

+Nach einem trefflichen Essen ist man geneigt allen zu verzeihen,
sogar den eigenen Verwandten“ (Oscar Wilde 1854 — 1900)

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Canapés
Kleine Appetit anregende Baguettescheiben ganz nach Ihren Wiinschen belegt.
Mindestbestellmenge 10 Stiick pro Sorte

Canapé- Mix 1

Tomate - Mozzarella mit Basilikum
Krdauterfrischkdse

Schnittkdse

Gerducherte Hihnchenbrust
Kochschinken

Kassler Braten

Salami

Mett - Zwiebelwurst Art
Gekochtes Ei mit Remoulade
Landschinken Stiick 1,90 €

Canapé- Mix 2

Camembert mit Feigensenf

Luftgetrocknete Salami

Italienische Mortadella

Gerducherte Entenbrust

Roastbeef, rosa

Parmaschinken

Rauchlachs mit Sahnemeerrettich Stiick 2,10 €

Canapé- Fisch- Mix

Graved Lachs

Gerduchertes Forellenfilet

Réucheraalfilet

Krabbensalat

Heilbutt Stiick 2,40 €

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Brotchen

Halbe belegte Brotchen
Mindestbestellmenge 6 Stiick pro Sorte

Sollten Sie Reine speziellen Wiinsche haben,
bieten wir IThnen einen Mix aus hellen Brotchen- und Vollkornbrotchen an.

Brotchen- Mix 1

Mett - Zwiebelwurst Art

Italienische Mortadella

Gerducherte Hihnchenbrust

Kochschinken

Gerducherter Schinken

Salami

Kassler

SchnittRdse Stiick 1,80 €

Brotchen- Mix 2
Parmaschinken
Roastbeef, rosa
Réucherlachs
Verschiedene Kdsesorten
Stiick 2,60 €

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Fingerfood im Weckgliischen
Mindestbestellmenge: 10 Stiick pro Sorte

Spezialititen vom Schwein

Mini Partybulette mit Bautzner Senf

Party-Schnitzel mit Paprika-Tomatendip

Ziegenkdsetaler im Speckmantel

Marinierte Melone mit Schinken

Medaillon vom Schweinelendchen mit Tomaten-Oliven Pesto
Bunter Kartoffelsalat mit Cocktailwiirstchen

Mariniertes Schweinefilet auf asiatischem Gemiisesalat

Spezialititen vom Gefligel

Gefliigelspief§ mit Ananas-Curry-Dip
Farmersalat mit Hihnchennugget

Avocado Salat mit Hihnchenbrust

Gebratenes Balsamico Hiihnchen auf Linsensalat

Spezialititen vom Fisch

LachsRonfekRt mit Sahnemeerrettich

Kartoffelrosti mit Graved Lachs und Senf-Dill-Creme
Lachstartar mit Rosa Pfeffer auf Pumpernickel
GurkRenbecher mit Nordsee Krabben

Marinierte Riesengarnele an Zitronengrasspief§ mit Aioli Dip

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Stand November 2024
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Stiick 0,40 €
Stiick 1,20 €
Stiick 1,30 €
Stiick 1,50 €
Glas 1,60 €
Glas 1,50 €
Glas 1,70 €

Glas 1,50 €
Glas 1,40 €
Glas 1,70 €
Glas 1,80 €

Stiick 0,90 €
Stiick 2,10 €
Stiick 1,90 €
Glas 1,80 €
Glas 2,20 €




Spezialititen vom Rind
Herzhaft gefiillte Roastbeef Rollchen
Gebratene Wiirfel vom Rinderfilet mit Ananas-Pfeffer Chutney

Tournedos vom Rind auf Couscous Salat

Spezialititen vom Kalb, Ente, Lamm. ..

Vitello Tonnato mit Thunfischcreme und StielRaper
Lammspief§ mit Thymian und Honig auf Pfirsich-Relish
Barbarie Entenbrust mit Schalotten-Mandelsalat

Vegetarische Spezialititen

Kdsespief§ mit Weintraube

Frischkése auf Pumpernickel

Schiffchen von Staudensellerie mit pikanter Schnittlauchcreme
Quiche von Lauch und Pilzen

Tomate-Mozzarella-Spief§ mit Basilikum

Praline vom ZiegenRdse im MandelRleid auf Mango Chutney
Frische Gemiisesticks mit Paprika-Kriuterdip

Anti Pasti — gebratenes Gemiise

Marinierte Oliven mit Kriutern und Knoblauch

Sautierte Shiitakepilze mit Roten Zwiebeln

Gefiillte Champignons

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Stiick 1,60 €
Glas 1,90 €
Stiick 2,30 €

Glas 1,60 €
Stiick 1,80 €
Stiick 1,90 €

Stiick 0,60 €
Stiick 0,50 €
Stiick 0,50 €
Stiick 1,30 €
Stiick 0,90 €
Stiick 1,40 €
Glas 0,90 €
Glas 1,30 €
Glas 1,50 €
Glas 1,60 €
Stiick 1,10 €




Vorspeisen und Salate

Die Portionsgrofse entspricht 150g
Mindestbestellmenge: 5 Portionen

Mariniertes, gegrilltes Gemiise der Saison

Tomate-Mozzarella mit Basilikum und Pesto

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce und Krauter Schmand
Rosa gebratenes Roastbeef auf Balsamico Zwiebeln
Verschiedene Blattsalate der Saison mit Crotitons und Dressing
Caesar Salat mit Parmesan-Dressing

Knackig frischer Portulak mit French- Dressing

Rucolasalat mit Parmesan, Pinienkernen und Kjrschtomaten
Frischer Tomatensalat mit Frihlingszwiebeln und Balsamico
GurRensalat mit Dill und Joghurtdressing

Griechischer Bauernsalat mit Schafskdse

Fruchtiger Krautsalat

Nudelsalat mit Mayonnaise, Erbsen und Mohren

Italienischer Nudelsalat ,Caprese

Penne Salat mit gegrilltem Gemiise und Rucola
Kartoffel-Speck-Salat mit Lauch

Bunter Linsensalat mit Gemiisewiirfeln und Speck-Vinaigrette
Schweizer Wurstsalat mit Kdsestreife in Vinaigrette
Gefliigelsalat Toskana

Meeresfriichtesalat mit Paprika und Oliven

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Portion 2,50 €
Portion 2,60 €
Portion 3,30 €
Portion 3,10 €
Portion 1,80 €
Portion 2,90 €
Portion 2,40 €
Portion 3,20 €
Portion 2,30 €
Portion 2,40 €
Portion 3,10 €
Portion 2,10 €
Portion 2,30 €
Portion 2,70 €
Portion 2,90 €
Portion 2,40 €
Portion 2,30 €
Portion 3,20 €
Portion 2,90 €
Portion 3,60 €




Suppen

Mindestbestellmenge: 10 Portionen a 300 ml

Hausgemachte Soljanka mit Kriuter Schmand
Gemiiseeintopf mit Fleischeinlage

Deftige Erbsensuppe mit Wiener, geschnitten
Urige Kartoffelsuppe mit frischem Majoran
Linsensuppe mit Karottenwiirfel
Hiihnersuppentopf mit Reis und Gemiise
Apfel- Kartoffelsuppe mit Frihlingslauch
Pikante Gulaschsuppe mit Paprika

Chili con Carne
Tex —Mex -Topf mit roten Bohnen, Kartoffeln und Mettbdillchen

Hackfleisch- Kdise- Lauch Suppe

Vegetarisch

Toskanische Minestrone mit Reisnudeln
Tomaten-Cremesuppe mit Basilikum

Schaumsiippchen vom Griinen Veltliner mit Zimtcroiitons
Champignoncremesuppe mit Croiitons

Klare Tomatenconsommé mit Wodka

Paprikacreme

Feine Kartoffelcremesuppe mit Lachsstreifen
Karotten- Orangenschaumsiippchen
Kiirbis- Ingwersiippchen mit gerdsteten Kernen

Spargelcremesuppe mit Kerbel

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Portion 3,10 €
Portion 2,80 €
Portion 3,10 €
Portion 2,90 €
Portion 3,30 €
Portion 3,10 €
Portion 3,20 €
Portion 3,50 €
Portion 3,40 €
Portion 3,80 €
Portion 3,50 €

Portion 2,90 €
Portion 2,60 €
Portion 3,20 €
Portion 3,10 €
Portion 3,10 €
Portion 3,30 €
Portion 3,90 €
Portion 3,10 €
Portion 3,30 €
Portion 3,10 €




Braten aus dem Ofen
Mindestbestellmenge: 8 Portionen a 350g Bratenfrischgewicht

Schweinebraten

Vom Schinken

Schinken-Krustenbraten mit Zwiebeljus
Burgunder-Schinken im Rotweinsud

Prager Schinken, mild gerduchert, mit Madeirasauce

Vom Nacken

Pfefferbraten pikant gewiirzt

Braten mit Kriuter-KdseRruste

SpiefSoraten mit Paprika und Zwiebeln gefiillt

Vom Filet
Schweinefilet Wellington, im Bldtterteig
Saltimbocca vom Schweinefilet

Spanferkel gegrillt, auf einem Holzbrett serviert
mit Rahmsauerkraut,
Schwidbischer Kartoffelsalat und Bautzner Senf

ab 18 Personen lieferbar
(pro Person rechnen wir mit ca. 1kg Frischgewicht)

Rinderbraten
Mediterraner Rinderbraten
Zwiebelrostbraten mit Portwein-Feigensauce

Lammbraten
Lammbraten mit Kriutern
Lammriicken unter SenfRyuste

Gefliigelbraten
Putenrollbraten mit HonigRruste

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Portion 9,40 €
Portion 9,50 €
Portion 10,10 €

Portion 7,80 €
Portion 7,90 €
Portion 8,60 €

Portion 12,50 €
Portion 10,70 €

Portion 18,90 €

Portion 11,10 €
Portion 13,20 €

Portion 12,90 €
Portion 18,10 €

Portion 8,40 €




Gemiise, Rnackig frisch

Mindestbestellmenge: 8 Portionen a 150g

Rahmsauerkraut nach Art des Hauses
Erbsen und Mohren, glaciert
Prinzessbohnen mit Speck und Zwiebeln
Blumenkohl ,Polnisch”

Brokkoli mit Mandelbutter

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln
Ratatouille - franzdsisches Gemiise
Apfelrotkohl mit Preiselbeeren
Gemiiseplatte (Variation 5 versch. Gemiise)

Sdttigungsbeilagen

Mindestbestellmenge: 8 Portionen a 250g

SalzRartoffeln

Gebackene Drillinge mit Meersalz und Rosmarin
Kartoffelgratin

Kartoffelpiiree

Kartoffel-Specksalat

2 KartoffelRlofSe mit Butterbrosel

1 Folienkartoffel mit Kriuterquark,
Butternudeln

Spdtzle (Knopfle) mit brauner Butter
Butterrets

Couscous in Tomatenfond gegart

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Stand November 2024
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Portion 2,10 €
Portion 1,90 €
Portion 2,20 €
Portion 2,10 €
Portion 2,30 €
Portion 2,10 €
Portion 2,40 €
Portion 2,30 €
Portion 3,20 €

Portion 1,60 €
Portion 2,20 €
Portion 2,60 €
Portion 2,10 €
Portion 2,60 €
Portion 2,10 €
Portion 3,40 €
Portion 2,10 €
Portion 2,60 €
Portion 1,90 €
Portion 2,30 €




Warme Gerichte
Mindestbestellmenge: 10 Portionen

Schwein

Schweinefiletgeschnetzeltes mit Champignons in Sahnesauce,
dazu Butter- Spdtzle

Schweineriickenmedaillons an Tomaten-Basilikumsauce

mit Paprika-Lauchgemiise und Sesamgnocchi

Kalb
Kalbsgeschnetzeltes in Rahm
mit Vichy Karotten und Rosti

Rind

Rindergulasch mit Paprika und Butterspdtzle
Gefiillte Rinderroulade — Hausfrauen Art

mit RotRohl und Kartoffelkloflen

Tafelspitz an Meerrettichsauce

mit Bouillon - Kartoffeln

Rinder geschnetzeltes - Stroganoff

mit Champignons, Rote Beete- und Gurkenstreifen,
Schmand und Reis

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Portion 13,50 €

Portion 10,80 €

Portion 18,20 €

Portion 12,30 €
Portion 14,40 €

Portion 14,10 €

Portion 17,30 €




Gefliigel
Putengulasch mit Pilzen und Paprika dazu Spditzle Portion 10,90 €
Hahnchenroulade Florentine

gefiillt mit Blattspinat und FrischRdse auf Waldpilzen

mit Thymiankartoffeln Portion 14,10 €
Sanft gebratene Maispoularde an Pilzsauce

mit MandelbrokRoli und Kartoffelgratin Portion 16,40 €
Fisch

Kabeljau auf Petersilien-Meerrettichsauce

mit Rnackigem Gemiise und Reis Portion 13,00 €
In Aromaten gebratenes Lachsfilet an Tomaten Confit

mit Artischockengemiise und Couscous Portion 18,10 €
Gebratenes Zanderfilet an Zitronen-Kapernsauce

mit mediterranem Gemiise und Jasminreis Portion 16,20 €
Vegetarisch

Jaipur Gemiisecurry mit KoRos und Duftreis Portion 9,20 €
Asiatische Bratnudeln mit WoR Gemiise und Sojasauce Portion 8,20 €
Gemiiselasagne d la Provence mit frischen Kriutern Portion 10,30 €

Cannelloni Verdi mit Tomaten Sugo und Mozzarella gratiniert Portion 10,50 €
Gefiillte Zucchini mit Gemiise-Couscous auf Tomatensauce

und gebackenen Kartoffeln Portion 11,10 €
Gnocchi an Grana Padano-Sauce
mit Kirschtomaten und Rucola Portion 10,90 €

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Dessert

Mindestbestellmenge:
5 Portionen derselben Sorte a 80g im Weck- Glas

Rote Griitze mit Vanillesauce
Buttermilch-Limonen-Mousse

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Franzdsische Créme briilée

Bayrisch Creme mit Waldbeerensauce
GriefSflammerie mit Kirschen
Bourbon-Vanillequark mit frischen Friichten
Tiramisu Rlassisch

Vanillemousse mit Apfel~Basilikumkompott
Mousse von heller oder dunkler Schokolade
FruchtspiefSe

Mascarpone- Creme mit_Amaretto

Internationale K dseauswahl mit Schwarzbrot

Grofler Obstkorb
Saisonale Friichteauswah( (ca. 20 Teile)
Kleiner Obstkorb
Saisonale Friichteauswah( (ca. 10 Teile)

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Glas 1,50 €
Glas 1,70 €
Glas 2,10 €
Glas 2,30 €
Glas 2,20 €
Glas 1,90 €
Glas 1,50 €
Glas 2,10 €
Glas 2,10 €
Glas 2,20 €
Glas 1,40 €
Glas 2,10 €

Portion 7,20 €

Korb 19,80 €

Korb 12,90 €




Kuchen

Mindestbestellmenge: 4 Stiick,

Steffis EierlikRor- (riihir) Kuchen
Obstkuchen- Schnitte der Saison
Butterkuchen

MandelRuchen

Kdsekuchen- Schnitte
Apfelkuchen- Schnitte
Kirschkuchen- Schnitte
Donauwelle

Brownies

‘Unsere Trauerfeier Pauschale

Ab 15 Personen in den umliegenden Gemeindehdusern
oder ab 10 Personen gern auch bei Ihnen zu Hause.

Kaffee GedecR (Kaffee, Milch, Zucker)
2 halbe Brotchen, verschieden belegt
Kuchenauswahl

optional mit hausgemachter Soljankga

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Stiick 1,90 €
Stiick 2,10 €
Stiick 1,90 €
Stiick 1,90 €
Stiick 2,10 €
Stiick 1,90 €
Stiick 2,10 €
Stiick 2,10 €
Stiick 2,20 €

pro Person 14,90 €

pro Person 18,90 €




Schlaubetal Buffet

Ab 15 Personen

Soljanka mit Kriuter Schmand

Kartoffelsalat I Nudelsalat
Brathering
kleine Schnitzel vom Schweineriicken
Buletten &I Mettschweinchen
gemischte Vesperplatte mit Schmalz
GurRenvariation

gefiillte Eier

hausgemachte Rinderroulade
Falscher Hase
Senfeier
glasierte Erbsen und Mohren
Salzkartoffeln T Piiree

Ofenfrisches Baguette und Brot
Wiirzige Kriuterbutter

Rote Griitze mit Vanillesauce
Wackelpudding ,rot — griin*

Zitronenspeise

25,80 € pro Person

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Stand November 2024
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Fingerfood Business
Ab 10 Personen

Gefliigel-Ananas-SpiefS mit Chilisauce
Praline vom Ziegenkdse im Mandelkleid auf Mango Chutney
Mini Wraps
Tomate-Mozzarella-Spiefs
Trilogie von Friichten im Speckmantel
Mini Hackfleischbillchen mit Senf
Mini Tramezzini
Gefiillte Kartoffeltaschen mit FrischRdse

Panna Cotta mit Beerengriitze

18,80 € pro Person

Fingerfood High Class

Ab 20 Personen

Sushi mit Wasabi und Soja
Satéspief§ mit Erdnuss-Chili-Sauce
Garnelenbdllchen im Rnusprigen Wan Tan Mantel
Auberginen-Feta Rollchen
Rindercarpaccio mit Parmesan und Olivendl
Spiefe mit getrockneten Tomaten und Mozzarella
Hausgebeizter Caipirinhalachs mit Wasabi Tunke
Ziegenkdse-Pyramide auf Grillgemiise
Gebratenes mediterranes Gemiise mit _Aioli
Entenbrust auf Balsamico Schalotten
Lammbulette im Sesammantel auf Tomatenconfit
Passionsfrucht- Créme briilée
Trilogie von Schokoladenmousse

25,80 € pro Person

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Kaltes Feiertagsbuffet

Ab 15 Personen

Bratenaufschnitt, Salami und Kabanossi
Kochschinkenrillchen mit Spargel
Melonenhippchen mit Schinken
Zwiebelmett
Gefiillte Eier
Réucherlachs, Forellenfilets und Pfeffermakrelen mit Sahnemeerrettich
Farmersalat mit Hihnchenschnitzel
Tomate-Mozzarella mit hausgemachter Pesto
Fruchtiger Krautsalat
Pikanter Nudelsalat mit Gemiise
Kdiseauswahl
Brot- und Brotchenauswahl mit Landbutter

Mousse von Jﬁ@[er Schokolade

19,70 € pro Person

Kaltes Mediterranes Buffet

Ab 15 Personen

Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Vitello Tonnato mit Thunfischsauce und frittierten Kapern
Gebratenes Gemiise mit Olivendl und Knoblauch
Ruccolasalat mit Pinienkernen und Ziegenkdse im Speckmantel
Gerducherter Thunfisch und gebratene Dorade im Parmaschinken Mantel
mit Limonen- Kapern- Mayonnaise
Carpaccio vom Rind mit Parmesanhobeln
Mediterrane Brotauswahl mit Butter
Orangen-Basilikum-Panna Cotta
Frisches Obstarrangement der Saison

24,60 € pro Person

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Bayrisches Wiesn Buffet

Ab 20 Personen

Pfefferbeifier, Schwarzgerduchertes und Roher Schinken
Gerducherte Forellenfilets vom Konigssee mit Preiselbeer Sahine
Fleischpflanzerl mit Mostrich
Mildes Schweinemett mit Zwiebelringen
Bayrischer Wurstsalat mit Zwiebeln und Gurke
Frankischer WeifSkrautsalat mit Speck und Kiimmel
Brot- und Laugenauswahl mit Landbutter

Saftiger Schinkenbraten mit Honig
Kleine Haxen mit geschmorten Zwiebeln
Miinchner Weifswurst mit siffem Senf
Kraut nach bayrischer Art
Petersilienkartoffeln
Hausgemachte Semmelknodel

Bayrisch Creme mit Fruchtpiiree

28,90 € pro Person

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Mittelmeer Buffet
Ab 25 Personen

Ruccolasalat mit Champignons, Radieschen und Parmesan
Biiffelmozzarella mit Strauchtomaten und Balsamico
Gebratenes mediterranes Gemiise in Rosmarin-Thymian Marinade
Meeresfriichtesalat mit Kirschtomaten und Sellerie
Serranoschinken mit Melone und Grissini
Mediterrane Baguetteauswahl mit Butter

Saltimbocca vom Schweinefilet mit Parmaschinken, Salbei und Madeirajus
Italienisches Kriuterhihnchen mit Knoblauch, Zwiebeln und Oliven
Cannelloni classico mit Tomaten Sugo

Sautiertes Pfannengemiise
Krauterkartoffeln aus dem Rohr
Salbeignocchi

Mediterrane Kdseauswahl mit Feigen und Datteln
Tiramisu
Cantuccini Mousse

31,70 € pro Person

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Hochzeitsbuffet

Ab 30 Personen

Strauchtomaten mit Biiffelmozzarella und Balsamico Glace
Hausgebeizter Caipirinhalachs mit Wasabi Creme
Tomaten-Brotsalat mit Feigen und Serranoschinken
Mandarinen- Couscous Salat mit gebratener Rotbarbe in Koriandervinaigrette
Kalbsfleischscheiben mit Thunfischsauce und frittierten Kapern
Gegrilltes mediterranes Gemiise mit Olivendl und Parmesan
Carpaccio vom Rind mit Parmesanhobeln
Variation von Tomaten-, Oliven und Krduterbaguette mit Butter

Champagner- Senfrahm- Suppe

Rosa gebratenes Roastbeef mit Schalottenjus
Gebratener Butterfisch mit Limonen-Safran-Sauce
Saisonale Gemiiseauswahl
Gebackene Drillinge mit Knoblauch und Rosmarin
Gnocchi an Grana- Padano- Sauce mit Kirschtomaten und Rucola

Internationale Kdiseauswahl mit Tomaten- Ingwer Marmelade
Charlotte mit Himbeermark und Geist
Orangen-Basilikum-Panna-Cotta
Dunkles Schokoladenmousse

44,10 € pro Person

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Grillbuffet 1

Ab 15 Personen

Marinierte Nackensteaks vom Schwein
Bratwiirstchen und Schinkengriller
Putensteaks

Tomate Mozzarella mit Basilikum
Krautsalat mit Paprika
Nudelsalat italienischer Art mit Babymozzarella
Pellkartoffelsalat mit GartenRrdutern in sommerlich leichter Sauce

Thailindische Chilisauce
Salsa Sauce
Bautzner Senf
Barbecue Sauce
Zaziki

Ofenfrisches Baguette und Brot
Wiirzige Kriuterbutter

Rote Griitze mit Vanillesauce

24,90 € pro Person

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024
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Grillbuffet 2

Ab 20 Personen

NacRensteaks vom Holsteiner Jungschwein in Café de Paris Butter
Rindersteaks mit gewalztem Pfeffer
Brust von der Freilandpoularde, asiatisch mariniert
Lachstranche in Rosmarindl
Ofenkartoffeln in eigener Pelle vom Grill
Maiskolben und GemiisespiefSe

Tomate Mozzarella mit Basilikum
Gegrilltes mediterranes Gemiise mit Olivenol
Paprikasalat mit cremigen Schafskdsewiirfeln
Nudelsalat italienischer Art mit Babymozzarella
Pellkartoffelsalat mit GartenRrdutern in sommerlich leichter Sauce

Thailindische Chilisauce
Krauterquark,
Salsa Sauce
Bautzner Senf
Barbecue Sauce
Aioli Dip
Zaziki

Ofenfrisches Baguettebrot und Ciabatta
Wiirzige Kriuterbutter

Rote Griitze mit Vanillesauce
Quarkcreme mit Bourbon Vanille und frischen Friichten

29,80 € pro Person

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Allgemeine Geschdftsbedingungen

Zahlungsbedingungen:

Alle angegebenen Preise sind Netto- Preise und verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Eine Anzahlung von bis zu 50% der Gesamtsumme netto,

ist vor der Veranstaltung bzw. Messe zu entrichten.

Der Rechnungsbetrag ist nach Rechnungsdatum der Abschlussrechnung bzw. am Veranstaltungstag

zu begleichen.

Beanstandungen:

Sollte eine Reklamation begriindet sein, so ist diese unverziiglich zu melden,

damit wir eine umgehende UberpriifungsmdglichReit fiaben.

Schadensersatzanspriiche aufgrund hoherer Gewalt werden nicht erstattet.

Gerechtfertigte Schadensersatzanspriiche werden nur im Rahmen der Rechnungssumme erstattet,
nicht dariiber hinaus.

Mietinformationen:

Alle Ausstattungsartikel wie z.B. Kiichengerite sowie unser Equipment tiberlassen

wir Ihnen fiir die vereinbarte Mietzeit.

Es handelt sich um gebrauchtes Equipment, Gerit bzw. Mobiliar.

Die Firma Schlaubetal Catering haftet nicht fiir etwaige Mdngel.

Der Kunde ist verpflichtet, die Gerite fiir die Dauer der Gebrauchsiiberlassung auf eigene Kosten zum
Neuwert gegen Einbruch, Diebstahl, Feuer- und Leitungswasserschiden zu versichern, dem Lieferanten
auf Verlangen die Versicherungsscheine vorzulegen und die Versicherungsgesellschaft zu ersuchen

dem Lieferanten die 1iblichen Sicherungsscheine auszuhdndigen. Alle Versicherungs- und
Schadenersatzanspriiche, die der Kunde wegen Verlustes oder Schidigung an den Gegenstinden erwirbt,
werden hiermit an den Lieferanten abgetreten und gehen mit threr Entstehung auf ihn iiber.

Verstofit der Kunde gegen eine der vorstehenden Pflichten, Rann der Lieferant das Mietverhiltnis fristlos
Kiindigen und die sofortige Riickgabe bzw. Neubeschaffung des Equipments, Gerites bzw. Mobiliars
verlangen. Das Equipment ist bei der Anlieferung auf Menge und Unversehrtheit zu iiberpriifen.
Spdtere ReRlamationen Ronnen nicht beriicksichtigt werden.

Das Equipment, Gerit bzw. Mobiliar bleibt Eigentum des Lieferanten. Der Kunde ist nicht berechtigt,

es Dritten zum Gebrauch zu iiberlassen.

Sollten wir fiir Sie Geschirr oder Gliser hinzuleihen miissen, da Sie ein anderes Design wiinschen oder unser
Vorrat an Mietgeschirr erschopft ist, miissen wir Ihnen den Preis neu Ralkulieren.

Die Lieferung umfasst nicht mogliche Auf- und Abbauarbeiten.

Die gemieteten Artikel werden laut vertraglicher Absprache angeliefert und miissen

nach Mietende vom Mieter an einem vorher vereinbarten Ort zur Abholung

bereitgestellt werden. Bei nicht ordnungsgemdfler Zusammenstellung der Artikel

werden die Aufriumarbeiten im Anschluss in Rechnung gestellt.

(Siehe hierzu die Preise fiir unser Fachpersonal).

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Anlieferuny:

Der Auftraggeber verpflichtet sich bis zum Zeitpunkt der Anlieferung beziehungsweise Abholung fiir einen
Ansprechpartner zu sorgen. Bei Anlieferung muss eine Toleranz von 30 Minuten einkalkuliert werden.
Wir iibernehimen Reine Gewdhr fiir verspdtete Lieferungen durch hohere Gewalt.

Bei unserer Angebotskalkulation gehen wir stets von einer ebenerdigen und barrierefreien Anlieferung aus.
Wir erbitten daher bei Bestellung oder Angebotsanfrage Ihrerseits um Information, ob sich der Anlieferort
im Erdgeschoss oder einem hoherliegenden StockwerR befindet. Sollte Letzteres der Fall sein und uns

Rein Fahrstuhl vor Ort zur Verfiigung stehen, behalten wir uns vor, eine Erschwerniszulage zu berechnen.
Diese belduft sich auf bis zu 100% der Anfahrtskosten und / oder auf die Personalkosten fiir die
Aufbauhelfer. Den genauen Betrag teilen wir Ihnen in unserer Auftragsbestitigung mit. Sollte ein
Fahrstuhl vor Ort sein und uns zur Verfiigung stehen, muss sichergestellt sein, dass unsere Rollwagen
diesen und den dorthin fiihrenden Bodenbelag passieren diirfen.

Die Mafle des Fahrstuhls miissen auflerdem der angelieferten Equipment Menge und -grofSe gerecht werden.
Sonntag und Feiertag ist eine Lieferung ebenfalls maglich.

Wir berechnen dann einen Aufschlag von 10% auf die Gesamtsumme.

Auftragsbestitigung:

Die angebotenen Preise und Mengen, sind fiir die von Ihnen angegebenen Personen kalkuliert.

Personen- und Mengenminderungen von mehr als 10% erfordern eine neue Kalkulation und fiihren somit
zu Preisverdnderungen. Der Auftraggeber muss spdtestens 10 Werktage vor der Veranstaltung den
Auftragnehmer die genaue Personenzahl durchgeben, ansonsten gilt die im_Auftrag erteilte Personenzahl.

Bitte iiberpriifen Sie bei Angebotserstellung die Rechnungsadresse. Sollten wir auf Grund einer falschen
oder unvollstindigen Rechnungsadresse eine neue Rechnung erstellen miissen, berechnen wir Ihinen eine
Bearbeitungsgebiihr von 5,00 €. Annahme und Bestditigung der zustande Rommenden Auftrige bediirfen
grundsatzlich der Schriftform. Rjicktritt und Stornierungen schriftlich vereinbarter Auftrige sind
Rostenpflichtig. Mit Ihrer Bestellung werden unsere Allgemeinen Geschiftsbedingungen anerkannt.

Preiserhohung - und Gestaltung:

Unsere Preise verstehen Sie bitte als Richtpreise.

Wir behalten uns vor, unsere Preise eventuell den Gegebenheiten am Markt anzugleichen.
Nach Auswahl und Anfrage Ihres Caterings erhalten Sie ein Angebot von uns.

Die darin genannten Preise sind dann fiir beide Seiten verbindlich.

RiickRtritt vom Vertrag/Stornoregelung:

Der Veranstalter kann jederzeit vom Vertrag zuriicktreten mit der Einhaltung der
unten genannten Stornogebiifiren die dann in Rechnung gestellt werden.

- 6 - 5 Monate vor der Veranstaltung werden Keine Stornogebiihren berechnet.

- 5 = 3 Monate vor der Veranstaltung sind 20 % des zu erwartenden Auftragsvolumens zu entrichten.

- 3 - 2 Monate vor der Veranstaltung sind 30 % des zu erwartenden Auftragsvolumens zu entrichten.

- Unter 2 Monate vor der Veranstaltung sind 60% des zu erwartenden Auftragsvolumens zu entrichten,
wenn der Auftragnehmer die Mietsache nicht weiter verwerten Rann.

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Stand November 2024

24




Bei einer anderweitigen Verwertung sind 30% des zu erwartenden Auftragsvolumens zu entrichten.
Abweichende Stornierungsfristen fiir die unterschiedlichen Veranstaltungen Ronnen bei Bedarf individuell
verabredet werden und bediirfen der Schriftform.

Die Firma Schlaubetal Catering ist berechtigt aus folgenden Griinden von dem Vertrag zuriicRzutreten:

- wenn die vereinbarten Miet- und NebenRosten nicht fristgerecht entrichtet werden.

- wenn durch die beabsichtigte Veranstaltung oder die ihr dienenden Vorbereitungsmafinahmen eine
Storung der dffentlichen Sicherheit und Ordnung oder eine Schidigung des Ansehens des Unternehimens zu
befiirchten ist.

- wenn eine geforderte Haftpflichtversicherung nicht zum festgesetzten Termin nachgewiesen oder eine
geforderte Sicherheitsleistung nicht termingerecht erbracht wird.

Der Riicktritt ist dem Veranstalter bzw. dem Mieter unverziiglich anzuzeigen.

Salvatorische Kfausel

Sollten einzelne Bestimmungen des Vertrages unwirksam oder undurchfiihrbar sein oder nach
Vertragsschluss unwirksam oder undurchfiihrbar werden, so wird dadurch die WirksamReit des Vertrages
im Ubrigen nicht beriihrt. An die Stelle der unwirksamen oder undurchfiihrbaren Bestimmung soll diejenige
wirksame und durchfiihrbare Regelung treten, deren Wirkungen der wirtschaftlichen Zielsetzung moglichst
nahe Rommen, die die Vertragsparteien mit der unwirksamen beziehungsweise undurchfiihrbaren
Bestimmung verfolgt haben.

Die vorstehenden Bestimmungen gelten entsprechend fiir den Fall, dass sich der Vertrag als liickenhaft
erweist. § 139 BGB findet keine Anwendung.

Notizen:

Alle Preise verstehen sich zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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